
 
 

Vorspeisen 

 Rindsbouillon mit Leberspätzle A C L       4,80 

 Curry-Kokos-Ananas- Cremesuppe A G L      5,10 

 Gemüsebouillon mit Kräuterfritatten und Julienne A C G L   4,80 

 Grüner Salat / gemischter Salat M         4,80 / 5,60 

Unsere Toasts 

 Schinken-Käse Toast A C G L        7,80 

 Hawaii Toast A C F G M          8,50 

 Bauern Toast A C F G M 
Speck, Tomaten, Zwiebeln, Spiegelei       10,90 

 Toast-Helene A C F G M 
gratiniert mit Schinken und Birnen        9,80 

 

Alle Toasts werden mit Salatbouquet serviert. 

 

Allergene Inhaltsstoffe: 
A Glutenhaltiges Getreide H Schalenfrüchte 
B Krebstiere L Sellerie 
C Ei M Senf 
D Fisch N Sesam 
E Erdnuss O Sulfite (u.a. im Wein) 
F Soja P Lupinen 
G Milch oder Laktose R Weichtiere 

  



 
 

Aus der Pfanne 

 Wiener Schnitzel vom Schwein A C 

mit Pommes Frites oder Salat        12,90 

 Vorarlberger Käsknöpfle A C G M 

mit Röstzwiebeln und gemischtem Salat      12,50 

 „Schnitzel nach Zigeuner-Art“ A C G M 

an hausgemachtem Paprika-Zwiebel-Letscho und Pommes-Frites  14,90 

 Putenschnitzel mit Potatoe-Wedges A C G 
und Curry-Sauerrahmdip         14,90 

 Gebackenes Kürbis-Hühnchen A C G 
mit Brokkoli und Reiskugel         14,90 

bunte Salatteller 

 Salat France A C G M 

gebackener Camembert mit Preiselbeeren      12,90 

 Salat Rustica M 

Tranchen vom Hendlfilet mit Speck und Champignons    13,90 

 Backhendlsalat vom Brüstchen A C M 

mit Kernöl und gerösteten Kürbiskernen       13,90 

 Salat Malibu A C G M L 

Curry-Hühnerstreifen mit Früchten       13,90 

 Lumpensalat A G M           9,80 

 Wurstsalat A M           9,20 

Unsere Salate werden mit Hausvinaigrette und Brot (A) serviert. 


